
Fındık Proseslerinde 
Bauermeister Gücü
Bauermeister Fındık Değirmeni, yüksek yağdan kaynaklanan topaklanma 
riskini önleyerek ürünü ister granül haline getirir, ister pompalanabilir bir püreye 
dönüştürür. Ürün yapısını koruyan ceketli soğutma sistemi, çift yönlü sertleştirilmiş 
bıçakları ve sökülmeden temizlenen elek teknolojisiyle kesintisiz üretim sağlayan 
sistem, yağ üretimi sonrası kalan pres küspelerini de mikro ince toza dönüştürebilir.
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Bıçaklı Değirmen Özellikleri : 

Mikron Seviyesinde Fındık Püresi Üretimi

Yüksek Yağ İçeriğinde Tıkanmayan Öğütme 

Sabit İncelik, Yüksek Kapasite

0,15 – 0,5 mm Esnek Hassas Elek Seçimi 

Sabit Hızlı Güçlü Motor

Soğutma Ceketi ile Sıcaklık Kontrolü

Mafsallı Kapak ile Hızlı Müdahale 

Çift Yönlü Rotor ile İki Kat Bıçak Ömrü 

Değirmen Üzerinde Elek Temizliği 

Sürekli ve Kalibre Öğütme

Beater Blades ile 
Kusursuz Püre Kıvamı



Bauermeister
The Beater Blade 
Mill Type SMM

Durak 
Fındık

2 x

4 x

3 x

Ferrero

Yavuz 
Fındık

Ordu Trabzon

Giresun
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